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Zivocisna vyroba

Jarni cyklus s VVS

Jarni kolo nekonciciho cyklu seminard Silaze 2015, ktery porada spolecnost VVS Vermérovice, pro letosek dostalo nazev Objemna krmiva
a zdravi aneb kravy zerou nohama. Jiz je tradici, Ze hlavni slovo ma MVDr. Ondfej BecCvar, tentokrat s tématem Mobilni krava, pfedpoklad

Uspésného stada.

Prvnim tématem vSak byla pted-
naska ing. Miroslava Kozéka a Efek-
tivni vyroba objemnych krmiv z po-
hledu krévy.

V soucasnosti s ohledem na zru-
Seni mlé¢nych kvot se stale disku-
tuje o cené mléka, coz pripomnél
v uvodu také ing. Jiti Burdych, MBA.

»V Ceské republice propad ledno-
vych cen v porovndni s loniskym ro-
kem doséahl 13 %, zatimco v Evrop-
ské unii to bylo 19 %. Mista jako je
Vysocina a jizni Morava v$ak zazna-
menéavaji ceny i pod osmi koruna-
mi. To je signél, aby chovatelé hle-
dali rezervy v chovu a snazili se je
napravit. Nejprihodnéjsi cesta vede
pres kvalitu objemnych krmiv, kte-
ra déla penize a pres management
chovu, napt. také pres paznehty,«
zah4jil seminaf ing. Burdych.

»Proto se snazime jako firma po-
moci chovatelim nejen se sestave-
nim krmné davky na miru, ale ve
spolupréci s dalsimi také nalézt re-
zervy v chovu i s ohledem na zdra-
votni stav a welfare.«

Management objemnych
krmiv

Trendy ve spotfebé mléka ve svété
jasné naznacuji nartst. Zde je tedy
prostor pro naplnéni trhu. Je viak
otdzka konkurenceschopnosti, jak
a komu se to podafi. Proto je tre-
ba zacit hledat, jak toho dosdhnout.
Zacit se ma hned od zacatku, tedy
rovnou na poli.

Napomoci tak mize treba tech-
nologie tfi M - management plo-
diny na poli, management sklizné
a management silazniho prostoru.
Vse je k dispozici zdarma! Pouze si

musi chovatelé a agronomové uvé-
domit pottebné z4sady.

»Zasadni pro kvalitu pice je uz
volba spravné odrudy a spravného
hybridu, ale i jeho agrotechnika na
poli. Kvalita objemnych krmiv pak
samoziejmé zavisi na technologii
sklizné i na systému sildZovani,«
upozornil ing. Kozdk v tvodu své
prednésky.

Kvalita silaze totiz ovliviiuje ne-
jen zdravi a produkci zvifat, ale
také stabilitu bachoru, naklady na
veterinare, plodnost, ndklady na ja-
drné krmivo, toxiny a v neposledni
mite také praci a stres chovatele.

Princip sildZovani

»Pro spravnou praci je zasadni po-
chopit proces silaZovani a celou
technologii, jinak se nemuze datit
naplnit potrebu vyroby kvalitni si-
laze,« zdlraznil ing. Kozak.

Sildazovani je proces uchovani
pice pomoci okyseleni. Jeji podsta-
tou je fermentace, béhem niz se bez
pristupu kysliku méni cukry na or-
ganické kyseliny zejména kyselinu
mlé¢nou, propionovou a octovou.

»Je velmi dualezité si uvédomit,
Ze na kazdé pici ptivezené z pole
je fada nekulturnich bakterii, at jiz
téch dobrych, ¢i nezadoucich. Z to-
hoto dtvodu je tfeba proces fer-
mentace kontrolovat a usmérnit za
pomoci pfidavku inokulantu, tedy
zadoucich kmenu bakterii,« infor-
moval ing. Kozdk.

»Kazdy kmen bakterii prefe-
ruje jiné podminky pro mnozeni.
Pro zamezeni mnoZeni neZadou-
cich bakterii se musi konzervova-
nd hmota dostat co nejrychleji pod

Optimalni susSiny a délka fezanky

Vojtéska 40-45% S
Jetel 35-40% S
Travy 35-40% S
KukufFice 30-35% S

fezanka 10-20 mm
fezanka 20-30 mm
fezanka 30-40 mm
fezanka 8-10 mm

zdroj VVS

Vliv terminu sklizné trav
na obsah susiny a stravitelnost

Vyvojové stadium

Metani 22-25
Pocéatekk kveteni 26-28
Konec kveteni 29-32
Prestarly porost nad 32

obsah vlakniny v %

strav. org. hmoty v %
73-78
66-72
60-65
pod 60
zdroj VVS
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pH 4,2, ¢ehoz dosahneme pouze pri

splnéni tti zdkladnich podminek.«

e Zajistit dostatek zkvasitelnych
cukrii tak, aby konecné pH pokles-
lo na uroveri pH = 4,0 az 4,2.

e Zajistit pritomnost bakterii mléc-
ného kvaseni, jeZ produkuji kyseli-
nu mlécnou, kterd hmotu konzer-
vuje.

e Zajistit anaerobni podminky po-
moci optimdini délky rezanky
a diikladné udusdni v jdmé aj.

Volba doby sklizné
Zajisténi dostatecného mnoZstvi
cukrii 1ze volbou optimélni doby
sklizné i volenou odrtidou ¢i hybri-
dem. Vice zkvasitelnych cukrii také
obsahuje pice v rannich hodinéch,
béhem dne se mirné jejich obsah
snizZuje.

Volbou doby sklizné také ovliv-
nime pritomnost bakterii. Cas-

né sklizeil znamend méné energie
v hmoté¢, ale také méné vynosu. Pro
konzervaci je vsak treba pouzit he-
terofermentativni bakterie. Pozdni
sklizenl ptinasi riziko vyssiho obsa-
hu nezadoucich bakterii a plisni.

Proces fermentace ovliviiuje
také délka rezanky. S delsi fezan-
kou a vys$sim obsahem susiny kle-
sa schopnost vytésnit kyslik z hmo-
ty. Anaerobni stabilita je pak snaze
naru$ena. Vy$ka navdzené pice by
méla dosahovat 15 az 25 cm podle
obsahu susiny. Doba dusani takové-
to navazky by méla ¢init 4 azZ 6 mi-
nut. Ve vysledném efektu by takto
dusand hmota méla dosahovat utu-
Zeni 600 kg/m>.

»Problém muze paradoxné tvo-
tit vykonnd zemédélska technika
a rychlost navazky dalsi hmoty na
Zlab. Vyplaci se sklizein pice radé-
ji zpomalit. V pripadé pozastaveni



Délka fezanky kukufice

Susina (%)
pod 30
30-34
nad 35

délka Fezanky (mm)
15-20
10-15
6-8
zdroj VVS

Optimalni termin sklizné

Druh
Vojtéska
Jetel
KukufFice
Travy
Bob

GPS

LOS

navazeni pice pres noc doporucuji
rano pokracovat navazenim dalsi
vrstvy a azZ posléze udusat hmotu,«
nabadal Miroslav Kozak.

Dalsim doporucenim je docilit co
nej¢istsi hmoty, tedy bez primési
pudy a dalsich necistot. V ptdé to-
tiz prezivaji klostridie, které maji
moc zvratit Zadouci fermentacéni
proces na maselné kvaseni.

Pri preruSeni silazovani se také
doporucuje Zlab zakryt a zamezit
pripadnému zmoknuti.

SildZzovani musi byt tymova pra-
cel

Otevfeni silaze

Od uzavreni silaze trva skladovaci
doba, a tim i doba konzervace po
Sest aZ osm tydnl. Béhem ni do-
chazi ke sniZeni poctu kvasinek

pocatek kveteni

obdobi metani

optimalni vegetacni faze

obdobi tvorby kvétnich poupat (butonizace)

mlééné-voskova zralost zrna, susina celé rostliny: 30-33%

mlé¢na zralost spodnich luskd

mlécné-voskova zralost zrna

sklizen, kdyzZ je obilnina v mlé¢né-voskové zralosti

zdroj WS

a plisni a tedy k samocisténi. Po
osmi tydnech je silaz stabilni. V p¥i-
padé otevieni dfive, v dobé kdyz
trvé produkce Kkyseliny mlé¢né, do-
chazi k negativnimu ovlivnéni ba-
chorové mikroflory.

Po otevteni silaZe dochazi k dru-
hotné fermentaci, a tim i vlivem p¥i-
stupu kysliku k nartstu kvasinek
a plisni. Z tohoto divodu by méla
byt plocha odebirané sildze co nej-
mensi a co nejméné porusend, tedy
s hladkou rovnou sténou. Spadany
material by mél byt odvezen, nebot
podléha rychlému zahnivani.

Konzervace kukufice

Optimalni skliziové stadium pro
kukutici je pri obsahu susiny celé
rostliny mezi 28 a 34 %, pricemz 45
az 55 procent by méla dosdhnout

ZivoCigna vyroba

Vliv vegetacniho stadia
vojtésky na obsah Zivin v g/kg S

Vegetacni stadium  N-latky

Butonizace 220
Zacatek kveteni 180
Konec kveteni 170
Po odkvétu 160

susina palic a 60 aZ 65 procent su-
$ina zrna. Zbytek rostliny bez palic
ma mit 24 azZ 25 % susiny. Pri této
susiné totiz dochazi k zastaveni
ukladani zivin predevsim skrobu.
Casna sklizeri p¥i su$iné pod
28 % ochuzuje hmotu o vynos susiny
i o koncentraci energie. Pro silaZo-
vani je pak zapottebi vyuzit bakte-
rie heterofermentativniho kvaseni.
Naopak pri vys$si suSiné nad
35 % dochazi k mnozZeni plisni a
kvasinek, coZ je dano niZsi stabili-
tou silaZe a obtiZnosti vytésnit kys-
lik zejména pti delsi fezance. Rost-

liny také obsahuji nizsi procento
cukrt.

Sklizen picnin

Sklizeil pice by se vzdy méla Fidit
zralosti porostu. Se starim poros-
tu nartstd obsah vldkniny a klesa
obsah Zivin a stravitelnost. Odda-
lenim sklizné o jeden den dochazi
napt. u vojtésky ke ztraté pul pro-
centa dusikatych latek kazdy den.
Zaroven narusta obsah ADF 0 0,7 %
a NDF 0 0,9 %. Cim mladi je porost,
tim vice Zivin i cukru obsahuje. Pla-
ti také, Ze veCerni sklizeil znamena
vy$si procento cukri. Ranni rosa
zpomaluje zavadani.

Vyznamnou roli hraje také vyska
strni$té. Optimum pro travy cini
5 cm, pro jeteloviny 8 cm a pro ku-
kutici 10 aZ 50 cm.

Pti sklizni plati, Ze ma byt co nej-
Setrnéjsi, aby nedochazelo v ptipa-
dé vojtésky ke ztratdm odrolem.
Pti sbéru pice by se mélo co nejvi-
ce omezit mnozstvi ptimési pldy
z pole, nebot s ni vzrista riziko za-
vleceni klostridiemi, zejména pfti
polehnuti porostu ¢i po desti.

ZahFivani silaze
Zahrivani sildZe umocnuje skutec-
nost priliSného zavadnuti ¢i ne-
rovnomérné zavadlé pice. Také ne-
rovnomérné udusani vrstev hmoty
napoméhd zahtivani stejné jako ne-
rovnomérné rozvrstveni pice. Ne-
gativni vliv mé téZ pomalé zakryti
pice ¢i prilis dlouha fezanka ¢i ne-
pouziti konzervaénich ¢inidel.
Dusledkem zahtivani je Maillardo-
va reakce a sniZeni stravitelnosti zi-
vin, a tim i ke ztratdm nutri¢ni hod-

vlaknina MEL (M))
250 5,5
285 5.1
345 4,7
385 4,5
zdroj VVS

noty (energie a dusikatych latek). Jiz
pri zvySeni teploty do 40 °C se sni-
Zuje stravitelnost o 10 az 30 %, nad
70 °C je tomu dokonce 80 az 100 %.

»Ztraty susiny jsou p¥i silaZovani
prirozené a nelze jim zcela zabranit.
Dodrzenim zasad je viak miZeme
z velké Casti omezit. Proto je béz-
ny rozsah ztrat velkého rozptylu
u kukutice od 8 do 60 %, u trav 10 az
70 %. Bézna ztrata dosahuje u ku-
kurice 22 %, u trav 25 %,« informo-
val ing. Kozak.

Ke ztratdm dochazi jiZ na poli
(2 - 20 %), pri fermentaci a respi-
raci (5 - 18 %), odtokem silaznich
stav (0 - 8 %) a aerobni respiraci
(1 az 10 %).

Fermentace

Po uzavieni sildze dochazi v prv-
nim kroku ke spotfebé Kkysliku
a narlstu poctu bakterii anaerob-
niho prostredi. V druhé fazi pre-
vladaji bakterie mlé¢ného kvaseni
a anaerobni prostfedi, pH klesa na
4,2. Treti faze zastavuje pokles pH.
Ctvrtou fazi zahajuje otevfeni sil-
Ze a opétovny pristup kysliku.

»Ke spravné fermentaci docha-
zi nejen pfi dodrzeni anaerobniho
prosttedi a dostate¢nému udusani
hmoty, ale také pti obsahu dosta-
te¢ného mnozstvi Zddoucich bakte-
rii, bez nich by proces nemohl dob-
re fungovat,« upozornil ing. Kozak.

»Porost obsahuje urcité mnozstvi
epifytni mikrofléry, kterd viak klesa
v ptipadé nepriznivého pocasi, nad-
mérného vyhnojeni porostu, pri kon-
taminaci nadmérnym mnozstvim hli-
ny a pti zaplisnéni ¢i zapareni pice.«

Kazdé bakterie maji odlisné na-
roky na prostfedi. Hnilobné bak-
terie, coli, ¢i bakterie maselného
kvasSeni maji naroky na vysoké pH,
proto sniZenim pod 4 miZeme je-
jich ptitomnost eliminovat.

Druhou moznosti je pridavek
konzerva¢niho ptipravku s obsa-
hem nékolika kment bakterii, kte-
ré pomou rychle docilit nizkého pH
a zaroven udrzet vysoky podil kva-
litnich dusikatych latek.

Spravné fermentovana silaz ob-
sahuje 1,5 az 2 % kyseliny mlécné
a 0,4 az 0,9 % kyseliny octové.

Text a foto Soria [ELINKOVA
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