Chranéné bilkoviny prostupuiji pres bachor a jsou traveny az v tenkém strevé, coz
vede k jejich vyssimu vyuziti zvifetem. Dojnice jsou v lepsi kondici, zvySuje se denni
nadoj a roste pozadovany obsah bilkovin v mléce. Vyznamné roste ekonomicky
pfinos produkce mléka.

VYHODY:

snizuje vyskyt metabolickych poruch ME 13,3MJ
NEL 7,85 MJ

® 72 % obsahu bypass bilkovin zajistény unikatnim vyrobnim procesem

® prirodni produkt s dobrou chutnosti a az 95 % stravitelnosti v tenkém strevé
® optimalni bilance aminokyselin

® vyrovnana kvalita o]V 398,03 g/kg
® zvysuje denni produkci mléka I 390,63 g/kg
® snizuje vylucovani dusiku moci LW 3454 g/kg
[

[

zvysuje tukuprostou susinu v mléce
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K vysoké urovni vyroby mléka je potfebné
skrmovani chranénych dusikatych latek. Pri
jejich vyuzivani musime vénovat mimoradnou
pozornost vyborné a stalé kvalité. AminoPlus
sjednocuje vyhody nerozlozené bilkoviny
v bachoru, vybornou chut a pfirodni rovnova-
hu hlavnich aminokyselin, ¢imz dokaze pokryt
potieby vysokouzitkové dojnice.

Tuto skutecnost dokladuji mnohaleté vysled-
ky v nasich Spickovych chovech vysokopro-
dukcnich dojnic.

UNIKATNI VYROBNI PROCES:

NejcastéjSim zdrojem bachorové chranénych bilkovin
jsou upravena sdja, semena fepky olejné nebo jejich
kombinace. Ochrana pred bachorovou degradaci se
zajistuje rlznymi druhy technologického zpracovani za
pomociteplajakojeextruze, expanzenebovareni.Amino
Plus® je vyrabéno unikatnim technologickym procesem,
kdy se nejprve za zvySené teploty (napafovanim)
odstrani slupky se sojovych bobd, poté se sojové boby
extrahuji a po extrakci se k jiz extrahovanému Srotu
slupky znovu pfidaji. Srot se vati se slupkami, pficemz
dochazi plsobenim tepla k Majlardové reakci a vysledny
produkt ziskava charakteristickou barvu a chut.

Aktualni cena v K¢ . .
pytle KRMNY NAVOD:
Davkovani pro dojnice - 1-2 kg na kus a den
Vaky v zavislosti na denni produkci mléka.
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